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La scuola aperta a tutti

ISTITUTO DI ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE STATALE
“EMILIO SERENI” AFRAGOLA - CARDITO

Settore Economico: Amministrazione, Finanza e Marketing — Turismo
Settore Tecnologico: Trasporti e Logistica (Conduttori del mezzo aereo)
Settore Professionale: Servizi per ’Enogastronomia e 1’Ospitalita Alberghiera
Liceo Artistico - Indirizzi: Arti Figurative — Architettura - Ambiente

IS5 - "E. SERENI" AFRAGOLA-CARDITO
Prot. 0011470 del 06/11/2023
I (Uscita)

AI DOCENTI DI CUCINA

OGGETTO: concorso “ I sapori del futuro”

Si invitano le SS.LL. a partecipare al contest “l sapori del futuro: dalla tradizione all’innovazione
sostenibile", che si svolgera il giorno 16 novembre 2023 dalle ore 9:30 alle ore 13:30 in Sala Newton
a Citta della Scienza nell’ambito della 3 Giorni per la Scuola.

Durante il suddetto incontro verra lanciata una sfida tra gli studenti degli Istituti Alberghieri della regione
Campania. Tale sfida avra come obiettivo la realizzazione del miglior dolce innovativo e sostenibile
realizzato con i prodotti tipici del proprio territorio. Il valore educativo di tale confronto sara finalizzato a
far acquisire un insieme di competenze, conoscenze, pratiche e tradizioni che rappresentano la dieta
mediterranea e vanno dal paesaggio alla tavola, tra cui la coltivazione, la raccolta, la pesca, la
conservazione, la trasformazione, la preparazione e, in particolare, il consumo di cibo. Conoscenze che
comprendono molto piu che il solo cibo, poiché promuovono tanti valori tra i quali la tutela della biodiversita
vegetale ed animale.

Abbiamo previsto una giuria tecnica composta da esperti di COLDIRETTI e di FEDEGROUP nonché
da un noto maestro pasticciere.

Come moderatore avremo I'Agrichef Narrante il sig. Emilio Pompeo, un vero e proprio attore che
racconta con poesia i piatti della nostra tradizione e gli ingredienti usati, e completiamo il programma
della giornata con la Master class in cucina ecosostenibile tenuta dall’ executive chef di FEDEGROUP
Raimo Chiacchiera.

Si prega di confermare la vostra partecipazione entro e non oltre il giorno 8 novembre 2023
indicando anche il numero di alunni partecipanti alle ref. Pcto.
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